
”ØL & MAD” er bryghusets spisehus og ikke mindst

ØLBAR - midt i Fjordlandets enestående natur 

og lige ved siden af bryggeriet. 

Menukortet er sammensat ud fra bæredygtige

principper med fokus på økologiske, lokale råvarer

samt brug af råvarer der er i sæson. Alt vores mad er

lavet med masser af glæde, lune og kærlighed.

… og fik vi nævnt vores  flotte fadølsanlæg i baren

med 16 haner til vores dejlige naturøl!

Vi tager udgangspunkt i, hvad der er i sæson og tilgængeligt. 

Der kan derfor forekomme ændringer og da vi bestræber os på at 

undgå madspild, kan udsolgte retter forekomme.



Maskchips fra Agrain
sprøde chips lavet på mask 

fra bla Herslev Bryghus
40,-

Ølnødder
knasende, øldruknede 
og saltristede mandler

 55,-

Ølpølse fra Birthesminde
 snackpølse af dansk sortbroget glad gris, 

der fodres med vores mask 
 55,-

   Surdejsbrød med maltsmør  
45,-

LIDT TIL ØLLET



 Fangst fra Nordsøen
 vælg ml de mange fisk og muslinger konserveret 

på dåse, med surdejsbrød og hjemmesylt
prøv en IPA til

 85,-

 Coppaskinke fra Birthesminde
 med surdejsbrød og hjemmesylt

prøv en Pale Ale til
 75,-

 Friskost fra Copenhagen Goat
 med knækbrød fra Østagergaard og kompot

prøv en Mark Æbleøl til
 75,-

 

SMÅ RETTER
... DU KAN BRUGE SOM FORRET ELLER SNACK



1 stk 85,-       2 stk 160,-       3 stk 225,-
(OBS - rabatten gælder pr person)

Silden
 marineret sild med peberrodsmayo, saltet æggeblomme,  
syltede rødløg, karse og sprødt rugbrød, prøv en Pilsner til

Sol over Herslev
varmrøget laks i creme med fennikel, urter og kapers, 

toppet med syltede græskar, prøv en Høst til

Den grønne 
honningbagte rødbeder, mild rygeostcreme med urtemayo, 

toppet med ristede hasselnødder, prøv en Mark Hø til

Hønen i haven
bagt og syltet selleri, svampe, ingr idærter, æbler og kylling i

svampecreme, toppet med syltede tomater, prøv en Hvedeøl til

Grisen
glaseret ribbensteg på grillet kål, råsyltet rødkål, 

æble/timian-kompot og maskchips, prøv en IPA til

                                                                                            ... husk snapsen!

SMØRREBRØD



alle vores sandwich er lavet med vores eget
surdejsbrød, hjemmerørt sennepsmayo, 

frisk grønt og surt

Hummus
dagens hummus lavet på skiftende bælgfrugter og 

bagt grønt, toppet med sæsonpesto og syltede rødløg
prøv en Hvedeøl til

110,-

Ribbensteg
 langtidsstegt i stjernebryg, råsyltet ingefær-rødkål 

og æble/timian-kompot
prøv en Kastanje Brown Ale til

110,-

SANDWICH



Ugens søde 
spørg de søde folk i baren

Brownie 
på Friis-Holms O’ Payo 68, toppet med saltkaramel 

prøv en Rye Wine til
65,-

Flødebolle 
fra naboen - Friis-Holm 

30,-

Kaffe fra Just Coffee
diverse te

35,-

SØDT
&

KAFFE / TE



... og flere på flaske

0,3 l    45,- 
0,4 l    60,-

Smagebræt  4 x 0,2 l    120,-
Barley Wine 0,33    160,-

Snaps
Malt/æble – dild – brombær – appelsin mm, 45,-

Brus og saft
fra Bie‘s, vælg ml mange varianter, 35,-

Danskvand 25,-

VORES DEJLIGE NATURØL 
- FRISK FRA FAD

HERSLEV ØL



AFTEN
PÅ HERSLEV BRYGHUS

I løbet sæsonen har vi aftenåben ved flere
lejligheder - hold øje med kalenderen på

hjemmesiden, så du kan være med til
musikevents, fester, smagninger,

fællesspisninger, grillaftener og meget mere .....

Desuden er der aftenåben 
HVER 1. FREDAG I MÅNEDEN

HUSK at du kan booke vores bryghus 
og at vi gerne sørger for både unikke lokaler, 
skøn natur, lækker mad og dejlige øl til alle
lejligheder. Kontakt os for nærmere info.


